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/menu midi 5 composants
Céleri rapé - Sauce fagon remoulade

Boulettes de beeuf Bio ®0. Fagon couscous

Semoule Bio @

Saint Nectaire AOP &
Fruit de saison

Endives - Vinaigrette a la moutarde a l'ancienne

RGti de porc issu de porc Label Rouge O - sauce au jus
/Omelette nature - Sauce au jus @/\

Pomme de Terre vapeur d'Yvetot - Carottes Ce2

| Gouda Bio
| Donuts

Oeuf dur - Sauce mayonnaise
Tortelinis riccota épinards - Sauce créme
| Yaourt sucré

Fruit de saison Bio

Cake du chef emmental et mimolette €
Poisson blanc meuniére MSC © - Sauce citron
Gratin de chou fleur CE2 béchamel ¢}

Saint Méret Bio
Mousse au chocolat au lait

Vendredi
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