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| Céleri rapé - Sauce fagon remoulade
| Gratin de spaetzles au cheddar

| Yaourt aromatisé

| Fruit de saison

| Endives - Vinaigrette

Roti de boeuf O - Sauce aux herbes
Petits pois

| saint Nectaire AOP®
| Flan nappé caramel

| salade de chou blanc, mimolette, persil - Sauce mayonnaise
Saucisse de porc CE2 ¥ - Sauce currywurst

/Saucisse végétale (fagon chipo) - Sauce currywurst,
Frites

Gouda Bio &

o0

\

Cake du chef a la fleur d'oranger

Salade iceberg - Vinaigrette
Brandade de colin MSC au butternut®”

Camembert Bio ®
Fruit de saison
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